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GRUNDLEGENDE INFORMATIONEN

+ IGP vi de la Terra de Mallorca

+ Wein: Rotwein

+ Jahrgang: 2017

+ Rebsorten: 50 % Cabernet Sauvignon + 50 % Callet

+ Weingut: Cap Andritxol

+ Herkunft der Trauben: Sta Maria del camiund Pollenca

HERSTELLUNG

+ Lese: Von Hand in Kisten mit einem Inhalt von 12 kg, Auslese im
Weinberg

+ Transport und Eingang der Trauben: Transport im Kthlwagen,
minimale Frist zwischen Ernte und Eingang zur Weiterverarbeitung

+ Herstellung: Fermentation bei einer kontrollierten Temperatur
von 25-28 °C, in Edelstahltanks mit kleinen Volumina, 3000 Liter

« Ausbau: 12 Monate Ausbau in 225 Liter fassenden franzésischen
Holzf&ssern, mindestens 6 Monate in F&ssern mit einem Volu-
men von 500 und 300 Litern Anschlieend mindestens 6 Monate
Ruhe in der Flasche

« Coupage: Mischung des besten Cabernet und Callet 2017

PRASENTATION DES PRODUKTS

- Flasche: Konische Bordeaux-Flasche mit einer Hohe von 325 mm
« Fassungsvermogen: 75 cl

« Kisten: Kartons mit 6 Flaschen/Karton

VERKOSTUNG

« Farbe: Kirschfarbener Rotwein mit mittelhoher Schicht und viole-

tten Streifen. Ein sauberer und brillanter Wein.

Nase: Mittlere aromatische Intensitét, mit Balsam- und GewUrz-

noten wie Nelken. Muss nach dem Offnen und vor dem Servie-

ren etwas ruhen und atmen. Beim Offnen erscheinen Noten

von kaum reifen roten Frichten wie Sauerkirschen und unreifen

Zwetschgen usw. Mutet vom Geruch her sehr komplex an.

« Mund: Eingang frisch, leicht und angenehm im Mund. Man sch-
meckt das Holzfass bis zum Abgang. Lang anhaltender Gesch-
mack mit langem Abgang. Am Gaumen erscheinen Lakritz-Ges-
chmacksnoten.

WEITERE INFORMATION

« Serviertemperatur: 16-18 °C

+ Verbrauch: Innerhalb von 2 bis 10 Jahren.

+ Servierempfehlung: « Passt gut zu allen Arten von Grillfleisch, zu
Eintopfen und regionalen Gerichten Mallorcas aller Art.

+ Herkunft: Sencelles, Mallorca

ALLERGENE
« Enthdailt Sulfite



